
Wochen-Menu ...........

Menü vom Montag, 05.01.2026 Dienstag, 06.01.2026 Mittwoch, 07.01.2026 Donnerstag, 08.01.2026 Freitag, 09.01.2026 Samstag, 10.01.2026 Sonntag, 11.01.2026

Tagessuppe Pilzcremesuppe Gemüsepüreesuppe
Karftbrühe mit Brunoise und 

Fideli
Rosenkohl-Zitronensuppe Basler Mehlsuppe Wintersuppe Kraftbrühe Dubarry

Tagessalat Blattsalat Randensalat Rettichsalat mit Apfel Mischsalat mit Nüssen Karottensalat Weisser Kabissalat Wintersalat

Menü 1
Lammgeschnetzeltes (Irland) an 

Paprikasauce mit Speck und 

Rosmarinkartoffeln

Schweinspfeffer

Maisgnocchi

Wirzköpfli

Pouletgeschnetzeltes 

mit Dörrpflaumen im grünen 

Kartoffelring

Rindsplätzli an Rosmarinjus

Eblyrisotto 

Erbsen und Karotten

Forellenfilet (Aquakultur) Müllerin 

Art

Schlosskartoffeln

Blattspinatköpfli

Tessiner Braten

Griressgnochi

Zucchetti gefüllt

Wienerschnitzel

Pommes frites

Gemüsebouquet

Menü 2

Rindfleischstreifen an 

Paprikarahmsauce

Nussspätzli

Gemüseauswahl

Kaninchenbraten (Europa)

Spinat Knödel überbacken

Vichy Karotten

Pfannkuchen Chilli sin Carne

Gemüseauswahl

Kalbsvoressen Cidre

Krawättli

Kohlraben mit Safran

Berner Platte 

Salzkartoffeln

Dörrbohnen

Geflügel

Pilaw Reis

Gedünstete Zuckerschoten

Lammentrecotes (Irland)

 an rosa Pfefferjus

Kartoffelpuffer

Gemüseauswahl

Vegi
Frühlingsrolle 

Sweet an sour Sauce

Basmati Reis

Pastinakenschupfnudeln auf 

Rotkohlpüree mit 

Pastinakenchips

Hirsen- Karottenauflauf
Gemüseküchlein

 auf Apfelweinrisotto

Fregola Sarda mit Kräuterseitling 

und Dörrtomate

Ziger Hörli mit Röstzwiebeln

Apfelstückli

Indisches Gemüsecurry 

mit Kokosmilch

Basmati Reis

Dessert Quarkcrème mit Beeren Kuchen Fruchtsalat mit Rahm Schokoladen-Zwetschgenroulade Panna Cotta mit Passionsfrucht Biberfladen Vermicelletorte

Abendessen

Penne an Käsesauce 

mit Gemüsewürfelchen

Salat

oder Auswahlmenü

Birnen-Zimtauflauf

Vanilleauflauf

oder Auswahlmenü

Salamisandwich

Fruchtstückli

oder Auswahlmenü

Omlette Gärtnerinnenart

Kompott

oder Auswahlmenü

Apfelküchlein

Vanillesauce

oder Auswahlmenü

Kalter Servela mit Essiggemüse 

garniert

Brötli

oder Auswahlmenü

Belegtes Eierbrötli

Fruchtspiessli 

oder Auswahlmenü

Allergien / Intoleranzen: Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Unsere Brote, wie auch Backwaren werden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden gekennzeichnet, unabhängig davon, ob es ganz oder in Stücken angeboten wird.
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